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Bildung von Wärme und 
Feuch� gkeit bei der Einlagerung, 

starke mikrobielle Ak� vität
und Verderb des Getreides

Konservierung und Schutz,
keine mikrobielle Ak� vität und
Erhalt des wertvollen Getreides

Ohne Konservierung Mit SCHAUMASIL

Die Verfü� erung von hygienisch einwandfreiem Getreide ist die Grundvoraussetzung für 
hohe Leistungen. Die Konservierung des Getreides unmi� elbar nach der Ernte ist daher 
eine Maßnahme, von der jeder erfolgsorien� erte Betrieb profi � ert.

Getreide hat einen hohen natürlichen 
Keimbesatz. Bakterien, Hefen und Schim-
melpilze gefährden die Qualität des Getrei-
des. Durch einen erhöhten Feuchtegehalt 
bei der Ernte können sich diese Mikroorga-
nismen überpropor� onal vermehren. Ihr 
Stoff wechsel steigert den Feuch� gkeits-
gehalt und die Temperatur des eingelager-
ten Getreides. Das beschleunigt wiederum 
den mikrobiologischen Verderb. Die Folge 
der Verfü� erung von mikrobiell belaste-
tem Getreide ist eine geringere � erische 
Leistung bis hin zu ernstha� en Erkrankun-

TOP THEMA   Getreidekonservierung

Sichere Getreidekonservierung 
durch Einsatz effektiver Säurekombinationen

1 SCHAUMASIL stoppt den mikrobiellen Verderb bei Getreide

Hoher Wassergehalt + hoher Keimbesatz im Getreide zum Erntezeitpunkt

Bildung von Wärme und Konservierung und Schutz,

Für mehr Futterhygiene
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gen der Tiere. Um diese nega� ven Eff ekte 
zu vermeiden, empfi ehlt sich die Konser-
vierung des Getreides mit Säuren aus der 
Schaumasil-Produktlinie (s. Darst. 1).

Sicherheit und Leistung

Die Konservierung von Getreide mit Säuren 
senkt die Belastung mit Bakterien, Pilzen 
und Hefen bis unter die Nachweisgrenze 
(s. Darst. 2). Das Erntegut bleibt über einen 
längeren Zeitraum hygienisch einwandfrei 
und wertvolle Nährstoff e bleiben erhalten. 
Durch die verbesserte Schmackha� igkeit 
und  der S� mulanz der Verdauungsenzyme 
führt die Verfü� erung von säurekonser-
viertem Getreide im Vergleich zu getrock-
netem Getreide zu höheren täglichen Zu-
nahmen. 

Schaumasil Supra NK – 
für Getreide und Körnermais

Schaumasil Supra NK basiert auf mit NH3 

abgepuff erter Propionsäure. Diese Kombi-
na� on ist seit Jahren bewährt und liefert 
eine zuverlässige und starke Konservie-
rungsleistung. Gleichzei� g ist Schaumasil 
Supra NK wenig korrosiv. Aufgrund der ho-
hen Abdampfraten ist sowohl eine Behand-
lung von Getreide und CCM als auch von 
Körnermais problemlos möglich.

Schaumasil Extra – 
auch für den ökologischen Landbau

Schaumasil Extra verhindert mit einer Mi-
schung aus nicht-gepuff erten organischen 
Säuren zuverlässig die Entwicklung von He-
fen und Schimmelpilzen im eingelagerten 
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TOP THEMA   Getreidekonservierung

Sichere Getreidekonservierung 
durch Einsatz eff ek� ver Säurekombina� onen

Getreide, CCM und Körnermais. Insbeson-
dere Betrieben im ökologischen Landbau 
bietet Schaumasil Extra die Möglichkeit das 
betriebseigene Getreide verlustarm und 
hygienisch sicher einzulagern.

Schaumasil 5.0 – 
die anwenderfreundliche Alternative

Die spezielle Formulierung von Schaumasil 
5.0 sorgt für einen ungewöhnlich hohen 
pH-Wert von 5. Dadurch ist Schaumasil 

5.0 anwenderfreundlich und materialscho-
nend, nicht ätzend und besitzt eine geringe 
Abdampfrate bei gleichzei� g hervorragen-
der Konservierungsleistung in Getreide und 
CCM. Schaumasil 5.0 enthält im Gegensatz 
zu anderen mit NH3 abgepuff erten Säureva-
rianten keinen S� ckstoff  und belastet somit 
auch nicht die N-Bilanz (s. Darst. 3).
Besprechen Sie den optimalen Einsatz 
von Schaumasil mit Ihrem SCHAUMANN-
Fachberater.

3 SCHAUMASIL 5.0 begüns� gt die innerbetriebliche N-Bilanzierung

SCHAUMASIL SUPRA NK 
mit NH3 abgepuff ert 

SCHAUMASIL 5.0
/ SCHAUMASIL EXTRA

N-Gehalt % 1,73 0,0

Belastung des N-Gehaltes 
je t verfü� ertem Getreide* g 103 0,0

Belastung des N-Saldos 
je ha (10 t Ertrag/ha) kg 1,03 0,0

* Dosierung der Säure: 6 l/t

2 Schimmelpilzgehalte (KbE/g FM) von Gerste (nach Lindermayer)

Getreide Ausputz

trocken geerntet 1,0 x 103 8,0 x 106

getrocknet 3,0 x 103 3,5 x 106

säurebehandelt nicht nachweisbar -
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